
Samsó 108 anys 2018

Al Xavi i l'Anton els encanten prendre'l amb costelles de
xai i verdures a la brasa.

Agricultura ecològica certificada. Té totes les condicions per mantenir-se viu i millorar
almenys durant els pòxims 25 anys.

Vinya centenària a Gratallops de 0,37 hectàrees.

Llicorella (pissarra del període carbonífer).

Elegància i tímida delicadesa. Aquesta és
probablement la millor manera de definir aquest vi
d'edició limitada provinent de la vinya "El Colomer"
de Gratallops.

14'8% Vol amb 5'6 ATT i 3'4 pH.

Producció limitada, anyada 2018:
863 ampolles de 750 ml.
36 màgnums.
4  ampolles de 3lt.
3  ampolles de 5lt.

Color cirera picota, net i profund, de capa mitjana. Sabors
plens i madurs de fruita vermella i negra en harmonia
amb un rerefons a notes especiades (regalèssia i pebre) i
florals. Intens i envolvent en boca amb molt cos, textura
sedosa i saborosa, i de llarg final. Màxima expressió de la
Carinyena. Un vi elegant de complexitat encisadora.

Samsó

Decanter 2023: 97 punts i Medalla de Platí

“Ric, madur i opulent amb aromes de fruita negra, florals, regalèssia i
pebre. Dens i saborós en boca, amb una textura impressionant i
fruita encisadora que integra bé l'alcohol. Complex, amb moltes
capes i elegant", Decanter World Wine Awards, 2023.
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