
Joan Giné
 

Acompanya carns vermelles i en general, amb aliments amb alt
contingut proteic. També amb certs formatges curats com el
formatge de cabra o ovella, parmesà i foie.

Garnatxa 45%, Carinyena 45% i Cabernet Sauvignon 

Llicorella (Pissarra del període carbonífer).

Garnatxa i Carinyena de vinyes de més de 35 anys, i Cabernet
Sauvignon de vinyes de 20 a 25 anys, totes elles de: Bellmunt
del Priorat, Gratallops, Torroja, La Vilella Baixa i El Molar.
Viticultura ecològica certificada.

Les varietats, procedents de vinyes seleccionades de baixa
producció, es vinifiquen per separat, fermentant a una
temperatura controlada d'entre 20 ºC i 22 ºC. La maceració és
llarga, uns 24 dies. Després de la fermentació malolàctica, es fa
el cupatge de les varietats i el vi es trasvassa a les bótes. La
criança és d'uns 12 mesos i es realitza en bótes de roure
francès i americà a temperatura controlada de 18ºC. Acabada la
criança es fa el cupatge de bótes i s’embotella.

Un clàssic Priorat. Color rubí, límpid i de capa mitja. Entrada
amable i envolvent; de riquesa expressiva, amb volum i tensió
en boca: fruita vermella (nabius, grosella, gerds) sobre un fons a
notes especiades com el pebre, balsàmics i mentolats. Final llarg
i persistent en boca. 

Entre 14º vol. i 15º. vol.

Entre 16 ºC i 18 ºC i fins a 20-25 anys després de l'embotellat..
Recomanem decantar-lo abans de servir.

· International Wine Report, 2022: 92 punts, anyada 2015. 

• Guía Peñín 2022: 91 punts, anyada 2015. 

• Wine & Spirits 2021: 94 punts, anyada 2015. 

• A View from the Cellar, Issue 98, 2021: 91+ punts, anyada 2015.

• Asia Wine Trophy 2019: Medalla d’Or anyada 2015

• Tasted 100% Blind by Andreas Larsson: 93 punts, anyada 2015.

• Berliner Wein Trophy: Medalla d’Or, anyada 2015

• Gilbert & Gaillard 2019: Medalla d’Or amb 90 punts, anyada 2015.

• Wine & Spirits Magazine, octubre 2018: 93 punts, anyada 2013.

• Asia Wine Trophy 2018: Medalla d’Or, anyada 2014.

• Tasted 100% Blind by Andreas Larsson: 93 punts, anyada 2014.

• Gilbert & Gaillard 2018: Medalla d’Or amb 92 punts, anyada 2014.

• 22th Berlin Wine Trophy: Medalla d’Or, anyada 2014.

• Wine100 China 2019, Medalla d´Or, anyada 2013.

• Asia Wine Trophy 2017: Medalla d’Or, anyada 2013.

• Decanter World Wine Awards 2017: 90 punts, anyada 2013.

• Gilbert & Gaillard 2017: Medalla Gran Or, anyada 2013.

• Wine & Spirits, febrer 2017: 93 punts, anyada 2012.

• Gilbert & Gaillard 2016: Medalla d’Or, anyada 2012.

• 20th Berliner Wine Trophy: Medalla d’Or, anyada 2012.

• Guía Gourmets 2015: 93 punts, anyada 2010.

• Wine & Spirits 2014: 93 punts anyada 2008 i “Millor vi català 2014”.

• Wine Spectactor: “Smart Buy” anyada 1999.

DOQ Priorat



"Aquest cupatge de garnatxa, carinyena i
cabernet sauvignon ofereix en nas una

atractiva complexitat aromàtica a pruna
vermella, escorça d'arbre, espècies

dolces, vainilla i una brisa d'aire salat.
GRAN a la boca: gran taní, gran acidesa,

gran estructura, final llarg. Ricament
afruitat amb prunes vermelles i nabius,

una pols de sucre moreno i canyella.
Gaudeix-ho tal qual durant

aproximadament 5 anys més o dóna-li
10-15 per veure quina saviesa ofereix amb

una mica d'edat"

INTERNATIONAL WINE REPORT sobre
l'anyada 2015 (Octubre 2022).



"Una selecció de primer nivell

de les vinyes de la família

Giné a Gratallops (...). La fruita

és prou robusta perquè la

criança en roure refini els

tanins sense afegir-hi sabors

evidents. Les notes de baies

vermelles del bosc 

 destaquen la profunditat de

l'estructura d’aquest vi,

ressonant i llarg".

WINE & SPIRITS (número

especial de novembre del

2021: Els 100 millors vins i

cellers)

"Ric i amb una textura agradable, el

Joan Giné 2015 ofereix una bonica

paleta al paladar, des de coulis de

gerds vermells fins a pebre blanc i

fulles de tabac, a més de sabors de

nabiu vermell i magrana que

sorprenen en boca. Brillant, amb una

magnífica tensió. Un fantàstic vi per

gaudir-lo durant la propera dècada".

 
DR. OWEN BARGREEN (Octubre 2021)

 
 


