Joan Giné Blanc - DOCa Priorat

JOAN GINE
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BUIL & GINE

Variedades: 50% Garnacha Blanca, 25% Macabeo,
20% Viognier y 5% Pedro Ximénez y Moscatel.

Tipo de suelo: Llicorella (Pizarra del periodo
carbonifero).

Origen: Vifiedos de mas de 40 afos, situados en
Gratallops.

Elaboracién: Las diferentes variedades de este vino
se recogen en su punto éptimo de maduracion, se
procede a la fermentacion de las mismas por
separado, a una temperatura inicial de 14 2C, dicha
fermentacion se lleva a cabo en barricas de roble
francés, iniciando aqui el battonage. Después de
una crianza de seis meses procedemos al
embotellado del mencionado vino.

Caracteristicas genéricas: Vino blanco seco, aromas
frutales y florales en combinacién con un paladar
amplio y de gran estructura. Su gran complejidad
demuestra su notable personalidad. Con fondo
mineral, maduro, untuoso en boca y carnoso.

Grado alcohdlico: Entre 132 y 142,

Consumo: entre 10 ¢C y 14 °2C y hasta 10 afnos
después de la cosecha.

Maridaje: Vino afrutado, tropical, maduro, untuoso y
carnoso. Combinable con todo tipo de pescado y
muy especialmente con marisco. También con
carnes blancas y verduras. Adecuado para postres
con dulzura moderada como pudines y fruta
natural. Perfecto para disfrutarlo también sélo.
Formas de cocinar mas adecuadas: a la plancha,
horno, al vapor y hervidos.

Premios:

* WinelOO China 2019, Medalla de Oro a la anada 2017.

* Wine Spectator(August 2019): 92 puntos a la anada
2017.

* Gilbert & Gaillard 2018: Medalla de Oro con 91 puntos

a la afnada 2017.

e Premio Vinari d’Or al mejor vino blanco crianza de
Catalunya 2017 a la afnada 2015.

¢ Asia Wine Trophy 2017: Medalla de Oro a la anada
2015.

¢ International Wine Challenge 2017: Trofeos al Mejor
Vino del Priorat y Mejor Vino Blanco Espafiol.

e Gilbert & Gaillard 2017: Medalla de Oro a la ahfada
2015.

» 21st Berlin Wine Trophy: Medalla de Plata a la afada
2015.

« Wine Spectator, agosto 2016: 90 Puntos a la afada
2014.

* Gilbert & Gaillard 2016: Medalla de Oro a la afada
2014.

* Vinous Media, enero 2016: 90 Puntos a la afada 2014.
* Wine & Spirits Magazine, febrero 2015: 91 Puntos a la
afada 2013 i denominado uno de los mejores vinos
catalanes del afo y “Mejor compra”.

e Guia de vinos de Cataluna 2016: 9,24 Puntos sobre 10
a la anada 2013.

* International Wine Cellar, septiembre / octubre 2014:
90 Puntos a la aflada 2013.

* International Wine Challenge 2014: Medalla de Bronce
a la anada 2013.

* Stephen Tanzer’s International Wine Cellar: 91 Puntos
a la anada 2012.

¢ Stephen Tanzer’s International Wine Cellar: 90 Puntos
a la anada 2011.



