Giné Giné- DOCa Priorat

BUIL & GINE

GINE GINE

PRIORAT D.O.

BUIL & GINE

Varietats: 50% Garnatxa i 50% Carinyena/Samso.
Sol: Llicorella (Pissarra del periode carbonifer).

Origen: Aproximadament 50% de vinyes d’entre
201 30 anys i un 50% de vinyes velles de coster,
totes elles dels seglients municipis: Bellmunt,
Gratallops, la Vilella Baixa, el Molar, la Vilella Alta,
el Lloar i Torroja.

Elaboracié: Cada varietat es fermenta per separat,
a una temperatura entre 262C i 28°C. La
maceracio és llarga. Posteriorment es realitza la
fermentacié malolactica. Quan acaba, es fa el
cupatge i s’embotella.

Caracteristiques genériques: Vi negre sec on s’hi
aprecien les aromes de raim madur, tipics de la
Garnatxa i la Carinyena del Priorat.

Grau alcoholic: Entre 142 152,

Consum: Entre 16 2C i 18 i fins 3 anys després de la
collita.

Maridatge: Vi caracteritzat, per sobre de tot, per
la seva enorme versatilitat. Combina molt bé amb
aliments amb tocs florals, herbes aromatiques,
pebre, anis o canyella, tocs balsamics, torrats o de
pastisseria. També amb peixos carnosos i
contundents. Pot consumir-se a temperatura més
fresca tot sol i gaudir de la experiéncia d’'un
Priorat sense disfresses.

Formes de cuinar recomanades: és dificil fer una
selecciod, és un vi pensat per a combinar amb tot,
com per exemple estofats, plats amb espécies,
risottos...

Premis:

*  Wine Spectator, octubre 2018: 90 Punts a la collita
2016.

* Wine & Spirits Magazine, octubre 2018: 92 Punts a la
collita 2016.

¢« Asia Wine Trophy 2018: Medalla d’Or a la collita
2016.

¢ Tasted 100% Blind by Andreas Larsson: 91 Punts a la
collita 2016.

¢ Gilbert & Gaillard 2018: Medalla d’Or a la collita 2016.

e« 22th Berlin Wine Trophy: Medalla de Plata a la collita
2016.

¢« Mundus Vini 2018: Medalla de Plata a la collita 2016.

¢« Guia Pefiin 2018: 91 punts a la collita 2015.

«  Wine & Spirits Magazine, octubre 2017: 91 Punts a la
collita 2015.

¢ Asia Wine Trophy 2017: Medalla de Plata a la collita
2015.

¢ Decanter World Wine Awards 2017: Medalla de Plata
amb 90 Punts a la collita 2015.

¢ Gilbert & Gaillard 2017: Medalla d’Or a la collita 2015.

¢ 2l1st Berlin Wine Trophy: Medalla d’Or a la collita
2015.

e Guia Peiin 2017: 91 Punts i 5 estrelles a la collita
2014.

* Wine Spectator, agost 2016: 91 Punts a la collita
2014.

¢ International Wine Report, febrer 2016: 90 Punts a la
collita 2013.

* Wine & Spirits Magazine, febrer 2016: 92 Punts a la
collita 2013.

¢ Vinous Media, gener 2016: 90 Punts a la collita 2013.

¢ Guia de vins de Catalunya 2016: 9,52 Punts sobre 10
a la collita 2013.

¢ Guia Peiin 2016: 91 Punts a la collita 2013.

¢ Mundus Vini 2015: Medalla d’Or a la collita 2013.

* Wine & Spirits Guide 2015: 91 Punts a la collita 2012.

¢ International Wine Challenge 2014: 91 Punts a la
collita 2012.

¢ Guia Peiin 2014: 90 Punts a la collita 2011.

¢ International Wine Challenge 2010: Medalla de Plata
a la collita 2008

«  Wine & Spirits Guide 2010: 91 Punts a la collita 2007.

* Wine & Spirits Guide 2009: 92 Punts a la collita
2006.



